
La finale du Concours Spiribam s’est déroulée à Paris le vendredi 2 février  2024. 
Le jury était composé de prestigieux barmen professionnels dont les meilleurs ouvriers
de France Barman, Henri Di Nola et Laurent AGAR. Brahim Farés représentait le
Lycée Condorcet d’Arcachon. 
Le programme de la journée comportait :
       Une épreuve écrite 

       La réalisation technique de deux cocktails, une revisite du Ti Punch    

       Clément et un cocktail à base de Crème de cassis Cartron.   

       La commercialisation du cocktail était également évaluée. 
Le programme était chargé et relevé tant au niveau des techniques, de la créativité et
des connaissances produits.
Les exigences du concours ont poussé les candidats à produire un travail de grande
qualité. 
Après de longues heures de préparation et de travail, les résultats sont à la hauteur de
nos attentes.

BRAHIM FARÉS
MC BARMAN CONDORCET

CHAMPION

BRAHIM TERMINE PREMIER DU CONCOURS SPIRIBAM ! 
BRAVO POUR SA DÉTERMINATION ET SA PERSÉVÉRANCE 

BON VOYAGE A LA MARTINIQUE AU MOIS DE MAI !


