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Réservations uniquement

par téléphone a la loge au Déjeuner
05 5752 72 40 Horaires d’accueil 12h a12h45 19hal9h45
Horaires de fin de service 14 h 21h 30

Notre restaurant est associé a une structure pédagogique. Le personnel qui vous accueille, qui vous sert et qui ceuvre est constitué d’éléves en formation en classes
de Baccalauréat Professionnel Cuisine, Baccalauréat Professionnel Commercialisation et Services en Restauration, CAP Cuisine et CAP Service Commercialisation
en Hoétel Café Restaurant, encadrés par des professeurs. Leur cursus scolaire professionnel leur impose, outre les ateliers de pratique, des cours théoriques et
beaucoup de travail personnel. Nous vous remercions de comprendre que leur temps de passage en salle et en cuisine est nécessairement mesuré. De ce fait, nous

vous demandons de respecter nos horaires d’accueil et de fin de service.

Nous demandons a notre aimable clientéle de bien vouloir respecter la charte clientéle qui a été mise en place.

Mardi 15

septembre 2026

Diner a 28 € hors boissons

Jeudi 17
septembre 2026

Diner a 28 € hors boissons

Lundi 21
septembre 2026

Mercredi 23
septembre 2026

Lundi 28
septembre 2026

Déjeuner hors boissons 4 17 €
(Entrée + plat + dessert) ou 14 €
(Entrée et plat ou Plat et dessert)

Déjeuner hors boissons a 17 €
(Entrée + plat + dessert) ou 14 €
(Entrée et plat ou Plat et dessert)

Déjeuner hors boissons a 17 €
(Entrée + plat + dessert) ou 14 €
(Entrée et plat ou Plat et dessert)

Théme : Variation autour des
Tapas

Céviche de cabillaud mangue-
passion, croustillant de riz a
I'encre de seiche
ou
Quasi de veau aux herbes,
croustillant de riz safrané
*kkk
Assiette de Manchego
et sa confiture d’'oranges douces

*kkk

Créme Catalane, tuile a 'orange

Théme : Variation autour des
Tapas

Céviche de cabillaud mangue-
passion, croustillant de riz a
I'encre de seiche
ou
Quasi de veau aux herbes,
croustillant de riz safrané
*kkk
Assiette de Manchego
et sa confiture d’oranges douces

*kkk

Créme Catalane, tuile a I'orange

Théme :
Destination France

Quiche aux poireaux
*kkk
Filet de canette marinée,
condiment carottes/moutarde
*kkk
Plateau de fromages et produits
d’accompagnement : St Nectaire,
Roquefort, Camembert, Ste Maure
de Touraine
(et/ou)
Pavlova pistaches/framboises

Théme:
Destination France

Quiche aux poireaux
*kkk
Filet de canette marinée,
condiment carottes/moutarde
*kkk
Plateau de fromages et produits
d’accompagnement : St Nectaire,
Roquefort, Camembert, Ste Maure
de Touraine
(et/ou)
Pavlova pistaches/framboises

Théme : ile de France
Menu guinguette

Talmouses en tricorne
*kkk
Pavé de beeuf sauce Bercy,
pommes dauphine

*kkk

Duo de Bries et mesclun aux noix

(et/ou)
Les saveurs du Paris/Brest glace
praliné noisettes




Mercredi 30
septembre 2026

Vendredi 2
octobre 2026

Lundi 5
octobre 2026

Mercredi 7
octobre 2026

Lundi 12
octobre 2026

Déjeuner hors boissons a 17 €
(Entrée + plat + dessert) ou 14 €
(Entrée et plat ou Plat et dessert)

Déjeuner hors boissons a 17 €
(Entrée + plat + dessert) ou 14
€ (Entrée et plat ou Plat et
dessert)

Déjeuner hors boissons a

17 € (Entrée + plat + dessert) ou
14 € (Entrée et plat ou Plat et
dessert)

Déjeuner hors boissons a 17 €
(Entrée + plat + dessert) ou 14 €
(Entrée et plat ou Plat et dessert)

Déjeuner hors boissons a

17 € (Entrée + plat + dessert) ou
14 € (Entrée et plat ou Plat et
dessert)

Théme : Tle de France
Menu guinguette

Talmouses en tricorne
*kkk
Pavé de beeuf sauce Bercy,
pommes dauphine

*kkk

Menu

Entrée du jour

*kkk

Filet de merlu réti, tagliatelles
et mini ratatouille

*kkk

Coulant au chocolat, creme

Théme : Tle de France

Menu Titi parisien

Potage Saint-Germain

*kkk

Quasi de veau roti, sauce
gribiche revisitée, pommes

fondantes

*kkk

Théme : lle de France
Menu Titi parisien

Potage Saint-Germain
*kkk
Goujonnettes de merlan sauce
gribiche, pommes anglaises

*kkk

Théme : Tle de France
Menu Paname

Velouté de cresson, ceuf « ozen »
**kkk
Entrec6te marchand de vin,
Pommes sautées

*kkk

Duo de Bries et mesclun aux noix anglaise Duo de Bries et mesclun aux noix Duo de Bries et mesclun aux noix
(et/ou) Duo de Bries et mesclun aux (et/ou) (et/ou)
Les saveurs du Paris/Brest glace noix Flan parisien Tarte Bourdaloue
praliné noisettes (et/ou)
Flan parisien
Mercredi 14 Lundi 2 Mardi 3

octobre 2026

novembre 2026

novembre 2026

Déjeuner hors boissons a 17 €
(Entrée + plat + dessert) ou 14 €
(Entrée et plat ou Plat et dessert)

Déjeuner hors boissons a 17 € (Entrée
+ plat + dessert) ou 14 € (Entrée et
plat ou Plat et dessert)

Diner a 27 € hors boissons

Mercredi 4
novembre 2026

Jeudi 5
novembre 2026

plat ou Plat et dessert)

Déjeuner hors boissons a 17 € (Entrée
+ plat + dessert) ou 14 € (Entrée et

Diner a 27 € hors
boissons

Théme : ile de France
Menu Paname

Velouté de cresson, ceuf « ozen »
*kkk
Entrec6te marchand de vin,
Pommes sautées
*kkk
Duo de Bries et mesclun aux noix
(et/ou)
Tarte Bourdaloue

Théme : Nord-Ouest
J’irai revoir ma Normandie

Noix de Saint Jacques,
cannelloni de céleri
*kkk
Céte de veau a la Normande, salsifis
au jus
*kkk
Plateau de fromages et produits
d’accompagnement :
Valencay, Neufchétel, Livarot, Selles

*kkk

ou

*kkk

Tiramisu

Antipasti de légumes

Pavé de saumon roti,

cannelloni de céleri

Théme : Nord-Ouest
J’irai revoir ma Normandie

Noix de Saint Jacques,

Antipasti de [égumes

*kkk

Pavé de saumon roti,

émulsion vin blanc,
Parmigiana d’aubergines

Saltimbocca de veau,
Parmigiana d’aubergines

Kkkk

Coéte de veau a la Normande, salsifis
au jus
*kkk
Plateau de fromages et produits
d’accompagnement :
Valencay, Neufchétel, Livarot, Selles

sur Cher sur Cher
(et/ou) (et/ou)
Riz au lait Dulce de Leche comme une Riz au lait Dulce de Leche comme une
teurgoule teurgoule

émulsion vin blanc,
Parmigiana d’aubergines
ou
Saltimbocca de veau,
Parmigiana d’aubergines

*kkk

Tiramisu




Lundi 9
novembre 2026

Mardi 10
novembre 2026

novembre 2026

Mercredi 11 Jeudi 12

novembre 2026

Lundi 16
novembre 2026

dessert)

Déjeuner hors boissons a 17 € (Entrée + plat +
dessert) ou 14 € (Entrée et plat ou Plat et

Déjeuner hors boissons a

17 € (Entrée + plat + dessert)
ou 14 € (Entrée et plat ou
Plat et dessert)

Théme : Nord-Ouest
Flanerie dans le Nord-Ouest

Tarte a I'oignon de Roscoff
*kkk
Poulet sauté vallée d’Auge,
riz pilaf

*kkk

Menu

Entrée du jour
*kkk
Noix de Saint-Jacques juste
shackées au curry Madras,
risotto coco citronnelle

*kkk

Déjeuner hors boissons a

ou 14 € (Entrée et plat ou
Plat et dessert)

17 € (Entrée + plat + dessert)

Déjeuner hors boissons a 17 € (Entrée + plat +
dessert) ou 14 € (Entrée et plat ou Plat et
dessert)

Menu

Entrée du jour
*kkk
Férié Noix de Saint-Jacques juste
shackées au curry Madras,

risotto coco citronnelle

*kkk

Théme : Nord-Ouest
En passant par la Bretagne et la Normandie

Cassolette de Saint-Jacques

*kkk

Supréme de pintade a 'andouille de
Guémené, crémeux de topinambours

*kkk

Plateau de fromages et produits

novembre 2026

Jeudi 19
novembre 2026

Diner a 28 € hors boissons

Déjeuner hors boissons a 17 € (Entrée
+ plat + dessert) ou 14 € (Entrée et
plat ou Plat et dessert)

Plateau de fromages et produits Chou citron Chou citron d’accompagnement :
d’accompagnement : Valencay, Neufchatel, Livarot, Selles sur Cher
Valencay, Neufchatel, Livarot, Selles sur Cher (et/ou)
(et/ou) Tarte normande
Far breton
Mercredi 18 Mardi 24

Mardi 17
novembre 2026

novembre 2026

Mardi 24
novembre 2026

Diner a 28 € hors boissons

Déjeuner hors boissons a
17 € (Entrée + plat +
dessert) ou 14 € (Entrée et
plat ou Plat et dessert)

Diner a 30 € hors boissons

Menu

Tarte fine fondue de poireaux,
pétoncles et féta
*kkk
Filet de sandre sauce vierge,
purée de panais et [égumes glacés
ou
Quasi de veau en crolte d’épices,
purée de panais et [égumes glacés
*kkk
Petits choux gourmands aux trois
parfums

Théme : Nord-Ouest
En passant par la Bretagne et la
Normandie

Cassolette de Saint-Jacques

*kkk
Galette de cabillaud a 'andouille de
Guémené, crémeux de topinambours

et artichauts
*kkk
Plateau de fromages et produits
d’accompagnement :
Valencay, Neufchétel, Livarot, Selles
sur Cher
(et/ou)
Tarte normande

Menu

Tarte fine fondue de poireaux,
pétoncles et féta
*kkk
Filet de sandre sauce vierge,
purée de panais et légumes
glacés
ou
Quasi de veau en cro(te
d’épices,
purée de panais et légumes
glacés
*kkk
Petits choux gourmands aux
trois parfums

Menu

Entrée du jour
*kkk
Pavé de boeuf cuit basse
température au poivre vert
pomme Pont Neuf
*kkk
Tarte des demoiselles Tatin
aux pommes sauce
caramel laitier

Menu

Huitres en nage glacées
de Guy Savoy
*kkk
Pavé de bar, bouillon au curcuma,
chou en couleur et coriandre de
Stéphanie Le Quellec
ou
Pavé de beeuf sauce Madére,
pommes Darphin aux cepes
*kkk
Douceur de Menton, thym discret
et mascarpone glacé




Jeudi 26
novembre 2026

Déjeuner hors boissons a 17 €
(Entrée + plat + dessert) ou 14 €
(Entrée et plat ou Plat et dessert)

Jeudi 26

novembre 2026

Diner a 30 € hors boissons

Mardi 1
décembre 2026

Diner a 30 € hors boissons

Jeudi 3
décembre 2026

Diner a 30 € hors boissons

Mardi 8
décembre 2026

Diner a 30 € hors boissons

Menu

Entrée du jour

*kkk
Pavé de beeuf cuit basse
température au poivre vert

pomme Pont Neuf
*kkk
Tarte des demoiselles Tatin aux
pommes sauce caramel laitier

Menu

Huitres en nage glacées
de Guy Savoy
*kkk
Pavé de bar, bouillon au curcuma,
chou en couleur et coriandre de
Stéphanie Le Quellec
ou
Pavé de beeuf sauce Madére,
pommes Darphin aux cépes
*kkk
Douceur de Menton, thym discret
et mascarpone glacé

Menu

Ravioles de gambas
sauce curry-coco-coriandre
*kkk
Dos de cabillaud sauce satay,
crémeux de patates douces aux
effluves d’Asie
ou
Mignon de porc sauce yakitori,
crémeux de patates douces aux
effluves d’Asie
*kkk
Rencontre entre yuzu, café et
noisette

Menu

Ravioles de gambas
sauce curry-coco-coriandre
*kkk
Dos de cabillaud sauce satay,
crémeux de patates douces aux
effluves d’Asie
ou
Mignon de porc sauce yakitori,
crémeux de patates douces aux
effluves d’Asie
*kkk
Rencontre entre yuzu, café et
noisette

Menu

Tarte fine de Iégumes
*kkk
Brochette de lotte, aioli,
mini Iégumes glacés
ou
Navarin d’agneau au
gingembre tandoori, mini
légumes glacés
*kkk
Feuillantine mangue-
ananas, sorbet fruit de la
passion

Déjeuner hors boissons a 25 €
(Entrée + plat + dessert) ou 22 €
(Entrée et plat ou Plat et dessert)

Jeudi 10
décembre 2026

Diner a 30 € hors boissons

Menu

Tarte fine de légumes

*kkk

Brochette de lotte, aioli, mini
Iégumes glacés
ou

Navarin d’agneau au gingembre
tandoori, mini Iégumes glacés
*kkk
Feuillantine mangue-ananas,
sorbet fruit de la passion

Mardi 15
décembre 2026

Diner a 50 € boissons comprises
(1 coupe de champagne et 1 verre de Maury rouge)

Jeudi 17

décembre 2026

Diner a 50 € boissons comprises
(1 coupe de champagne et 1 verre de Maury




Vendredi 18
décembre 2026

Déjeuner hors boissons a 17 € (Entrée + plat +
dessert) ou 14 € (Entrée et plat ou Plat et dessert)

Menu

Entrée du jour
*kkk

Confit de canard, pommes sarladaises
*kkk

Tarte fine aux pommes

Nous vous souhaitons de passer d’agréables moments parmi nous. Merci pour votre précieuse participation a la formation de nos éléves.



L IDM G

L¥EE DES METIERS
CORDORCET ARCACHOR

CHARTE DE LA CLIENTELE

Madame, Monsisur,
Cher{e) client{e]),

‘Yous accedez a 'un des restaurants pedagogiques du lycee des metiers Condorcet d' Arcachon.
Mous vous remercions de l'intérét que vous portez & ka formation des jeunes et de la corfiance que vous nous
accordez.

Sovyez les bienvenus !

Les &léves, encadrés de leurs professeurs, participent & un senvice de restaurant et de cuisine. Chacun
essaie de produire le meilleur service en fonction de ses compétences, de ses possibilités.

Il se peut que le résultat ne soit pas a la hauteur de vos attentes et nous vous remercions a 'avance
de votre bienveillance : un plat peut ne pas vous convenir, un{e) senveur(se) peut ne pas maitriser une
technique, cela étant di au fait que nos eléves sont en formation.

. MNos restaurants fonctionnent dans le cadre dun établissement public local d'enseignement de
lEducafion Mationale, et les tarfs de nos differentes prestations font l'objet d'un vote au conseil
d'administration de notre établissement.

Les éventuels differentiels tarfaires avec la profession de méme que les éventuslles varations
qualitatives s'expliguent par le caractére purement pédagogique de nos restaurants. Les prix demandés
n'integrent en effet pas les charges auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration
et ne peuvent donc comespondre aux tarifs pratiqués par les restaurants prives.

Mos restaurants sont des salles de Travaux Pratigues, nous wous remercions de respecter
scrupuleusement les horaires d'ouveriure =i de fermeture :

= Midi : Ouverture a 12 h 15 et fermeture a 14 h 30 : les éléves ont des obligations d'emploi du
temps. lls doivent se présenter a lheure aux cours qui suivent la séance de pratique
professionnelle.

= Soir : Ouverture a 19 h 15 et fermeture a 21 h 30 : les emplois du temps des eléves se terminent
a 22 h00.

Il se peut gque pour des raisons intermes de fonctionnement, pour cause dimpératifs pedagogiques ou
d'imprévus, nous soyons -

= Dans lmpossibilité de vous accueillir ; auguel cas noUs NOUS eNgageons & Vous Prévenir ;
=» Dans I'ohligation de vous demander de reporter ou d’annuler votre repas ;
= Dans l'obligation de vous proposer un autre menu, un autre plat que celui prévu.

Mous vous rappelons que nos amis les animaux ne sont pas acceptés, et quil est sirictement interdit de
furmer ou d'utiliser la cigarette électronique dans I'enceinte du lycée.

La courtoisie, le respect et la politesse sont des valeurs que nous inculquons a nos éléves.

Ces demiers, ainsi que leurs professeurs, mérnitent en retour votre compréhension et votre indulgence.

Conformement ou decret 2000-620 du 5 juiliet 2000, qux dispositions du code de "education, et d ky drcuioire 2011-112 reigtiee au régiement
intérieur dans les EPLE, ke régiement interieur définit les droits et les devoirs de chacun des membres de lo communoute Sducative.
il 5" opplique donc & tous les usagers de I'étoblissernent.

Lycée des Métiers Condorcet 1 avenue Roland Dorgelés BP 134 33311 ARCACHON CEDEX - Parking gratuit, petit portillon de gauche. Accessible aux personnes a mobilité réduite. 6/6



